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FASHION LITCHI

Mariage pétillant de vin blanc et d’arémes naturels

Espagne
Issus de vignes aux sols argilo-calcaires légers, les raisins sont vendangés en
Espagne oU une partie de la récolte est réalisée & la main. Puis, I'ensemble des
étapes de vinification est réalisée & basse température pour garder fout le
potentiel de fraicheur des vins.

France
Aprés une vinification traditionnelle, les vins sont élaborés dans nos caves de
Landiras prés de Bordeaux. Notre recette utilise exclusivement des arémes
naturels pour un goit de fruit authentique. La pétillance est obtenue par ajout
de gaz carbonique selon le procédé « frizzante ».
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