
Variedad FASHION STRAWBERRY & RASPBERRY
Bebida espumosa elaborada con vino y aromas naturales.

Terruño y vinificación

De viñedos con suelos ligeros de arcilla-piedra caliza, las uvas se cosechan

en su justa madurez. Luego, todas las etapas de la vinificación se realizan a

baja temperatura para mantener todo el potencial de los vinos de frescura.

Producción

JP. Chenet Fashion se produce y embotella en nuestras bodegas de

Landiras, cerca de Burdeos. Nuestra receta utiliza exclusivamente sabores

naturales para un auténtico sabor a fruta. El espumado se obtiene agregando

dióxido de carbono de acuerdo con el proceso "frizzante".

Cata

Estilo

Dulce y elegante, con un buen equilibrio.

Vestido

Color rosa frambuesa con finas burbujas.

Aromas primarios

Matrimonio intenso y equilibrado de fresa y frambuesa.

Aromas secundarios

-

Aromas terciarios

-

Y porque no...

¿Una fiesta de chismes entre chicas?

¿Una mousse de chocolate casera?

¿Una cena sexy alrededor del despertar de los sentidos?

¡ Este momento es tuyo !

Servir a 8-10°C

JP. CHENET es un vino único en su género. Su botella original contiene una pieza de conocimiento

y autenticidad que muchos otros han tratado de imitar ... Gracias al trabajo de nuestros enólogos

socios y nuestros enólogos apasionados, los vinos JP. CHENET ha conquistado el mundo para la

mayor felicidad de las papilas gustativas.

Disfruta de JP. CHENET como desee, sin olvidar lo más importante: ¡no hay buen vino que el que

compartimos!

www.jpchenet.com


