
Variedad VINO ESPUMOSO – ROSÉ SECO 

 
Origen 

Resultando de viñedos con suelos arcilloso-calcáreos, las uvas se cosechan a 

buena madurez, una parte de la cosecha se realizando a mano. Después, 

todas las etapas de la elaboración del vino se lleva a cabo a baja 

temperatura para mantener el potencial de la frescura de los vinos. 

 

Elaboración 

Los vinos seleccionados de nuestros vecinos son perfectos para el delicado 

proceso de "toma de espuma": fresco, finura aromática vívida e innegable, a 

continuación los desarrollamos en nuestras bodegas de Landiras cerca de 

Burdeos, según una técnica inventada en 1907 por el ingeniero francés 

Eugène Charmat. 

 

Degustación 

Estilo 
Vino aéreo rosé bien equilibrado.  

Capa 
Rosé con reflejos salmón, con burbujas finas. 

Aromas primarios 

Fruta roja, frambuesa y fresa. 

Aromas secundarios 
- 

Aromas terciarios 
- 

 
Y por qué no... 
Un after-work entre amigas ! 

Una cena buffet aperitiva con la familia. 

Un día de descanso en compañía de su cónyuge. 

 
Servir a  6 - 8°C 

JP. CHENET es un vino francés único en su género. Su única botella contiene un trozo de pericia y la 

autenticidad que muchos otros han tratado de imitar... A través del trabajo de nuestros socios y de nuestros 

enólogos apasionados, los vinos JP. CHENET han conquistado al mundo entero para el placer de las papilas 

gustativas. 

 

Degusta JP. CHENET como desee, sin olvidar lo más importante : ¡ el buen vino es el que se comparte ! 

www.jpchenet.com 


